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Coupez le fromage en deux

dans le sens de I'épaisseur,
bardez-le avec les franches

de poitrine fumée.

Déposez I'ensemble au centre
d'un carré de pate feuilletée
de 20 cm de coté environ.
Enfermez le tout en ramenant

les angles les uns sur
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les autres, pincez les bords.
Retournez le carré; badigeon-
nez d'un jaune d'ceuf.

Faites cuire 20 minutes dans
un four & 230°C.

Servez chaud sur un lit

de mdche assaisonné

et agrémenté de quelques
cerneaux de noix.




